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MENÜ 

Akár a smoker-ből, akár a grillsütőből vagy a fatüzelésű kemencéből származik, 

minden láng olyan történetbe burkolja az ételeket, amelyet szeretnénk, ha 

nyugalomban fedezne fel, a szívének kedves emberekkel, abban a barátságos 

légkörben, amelyet igyekszünk minden nap tökéletesíteni. 
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Finom falatok 

 

Trió: házi zakuszka, habos ikrakrém, humusz, frissen sült kenyérrel 35 lej 300 

gr (A, D, K) 

Házi készítésű humusz zaatar-ral és olívaolajjal 34 lej 200 gr (K) 

Házi készítésű zakuszka 34 lej 150 gr 

Padlizsánkrém, grillezettt zöldhagyma egy kis salátával 34 lej 200 gr (C)  

„Zsírral csöpögtetett kenyér” sült szalonna burduf túróval és zöldhagymával 39 

lej 200 gr (A, G) 

A híres Angus Tartárunk, marinírozott zöldségekkel és grillezett kenyérrel  62 

lej 200  gr (A,C,G) 

*vajat külön kell rendelni 

Graf tál (sonka, tepertőkrém, paprikás szalámi, natúr szalámi ) marinírozott 

zöldségekkel 66 lej 200 gr (A,F,G) 

Sajttál (parajdi sajt, füstölt sajt, Horezu sajt, gorgonzola, grana, dió, 

szőlőszemek, méz) marinírozott zöldséggel 75 lej 300 gr (G,K) 

Debreceni mangalica kolbász „Zoli Bácsi” gazdaságából, házi készítésű 

mustárral és kovászos kenyérrel 51 lej 250 gr (J,A) 

 

 

 

Saláták és vegetáriánus ételek 

 

Caesar-szószos saláta, grillen sütött csirkemellel és grillezett krutonnal 49 lej  

200 gr (A,G,D,J) 

Bébi spenót saláta, feta, dio, gyomberes mezes ontet 52 lej 200 gr (C,J)  

 

 

 

 

 

Levesek 

 

Zellercrémleves   32 lej 350 gr (L,G,A,I) 

Fácánleves gyökeres zöldségekkel és friss garganelli tésztával 36 lej 350 gr 

(A,C,F) 

Hagyományos magyar gulyás marhahúsból meleg kenyérrel 32 lej 350 gr (A,C) 

Extrák: tejföl 6 lej 50 gr (G) 

             csípőspaprika 2 lej 50 gr  
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Pasta & Risotto 

 

Friss tészta San Marzano paradicsomszósszal és parmezánnal 42 lej 300 gr 

(A,C,G) 

Carbonara rigatoni Guanciale-val és parmezánnal 45 lej 350 gr (A,C,G) 

Papardelle tigrisgarnélával és Graf fűszeres fehér szósszal 57 lej 350 gr 

(A,B,C,G,L) 

Risotto grillezett erdei gombával, érlelt parmezánnal és szarvasgombás vajjal 65 

lej 380 gr (G,L) 

 

Halak és tengeri gyümölcsök 

 

Pisztrángfilé sous-vide módon elkészítve, cherry paradicsommal és sós-

citromos öntettel  

*a ház specialitása 

*a pisztráng helyi halneveldéből származik. 

69 lej 230 gr (D,G) 

Grillezett aranydurbincs, citrommal, capere vajjal és fehérboros szósszal 65 lej 

350 gr (D,G,L) 

Crispy lazacfilé grillen sütve és Beurre Blanc szósz 73 lej 250 gr (D,G,B) 

Gárnelarák tejszines fehér szósszal a la Graf 57 lej 250 gr (D,G,B) 

 

Hússal készült ételek 

 

Grillezett minőségi csirkemell, citrommal, Beurre  Blanc-cal szósszal, 

tárkonnyal 62 lej 300 gr (G,L) 

Sült kacsamell rózsaszínre sütve Demi Glace  öntettel  84 lej 300 gr (F, K) 

Grillezett mangalica tomahawk, kandírozott fokhagymával és zöldborsószósszal 

51 lej 100 gr (G,F) 

Sertéskarajból készült óriási rántott szelet marinírozott lilahagymával 55 lej 250 

gr (A,C) 

Angus óriási rántott szelet 65 lej 250 gr (A,C) 

Olasz módra megsütött egész csirke grillezett citrommal, kakukkfűvel ízesített 

vajjal 83 lej 400 gr (G) 

*a mesterszakács meglepetése 

*fél adagot is lehet rendelni 42 lej 200 gr (G)  

Rózsaszínre sütött marhamáj, bacon chips és demiglace szósz kakukkfűvel 76 

lej 250 (A,G) 

Smoker-ben sütött sertésborda, grillezett hagymával, BBQ szósszal és füstölt 

mézzel 63 lej 450 gr (J,F) 

Marhapofa gomba szósszal 73 lej 300 gr (G,J) 
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Füstölt marhavelő, amelyet kovászos pirítóson grilleztek, salátával 49 lej 300 gr 

(A,J) 

Marhaborda barbeque szósszal 92 lej 500 gr (C,J) 

Porchetta 69 lej 350 gr (J) 

Grillezett sertésborda és BBQ szósszal 62 lej 400 gr (J,F) 

 

A grillünkön elkészített steak-ek 

 

Angus Rib Eye 21 napig érlelve 

62 lej/100 g (G) 

Angus sirloin 21 napon át érlelve 62 lej/100 g (G) 

Angus T-Bone 21 napon át érlelve 62 lej/100 g (G) 

Angus Filet Mignon 21 napig érlelve  67 lej/100 g (G) 

 

 

 

 

 

Burgerek 

 

Premium Burger 

(házi készítésű Angus marhahúspogácsa, ropogós bacon, paradicsom, saláta, 

savanyú uborka, cheddar sajt, karamellizált hagyma ) 59 lej 430 gr (A,C,J,G) 

El Gringo 

(házi készítésű Angus  marhahúspogácsa, bacon, cheddar sajt, Tortillas Chips, 

Jalapeno paprika és házi készítésű Chipottle szósz) 59 lej 430 gr (A,C,J,G) 

Smashed Bacon Cheeseburger 

(házi készítésű Angus marhahúspogácsa, bacon, saláta, lila hagyma, Amercican 

style sajt és házi készítésű Smashed szósz) 61 lej 430 gr (A,C,G,J) 

 

*A burgerekhez 100 gr házi készítésű sült burgonya és egy választható szósz jár 

*házi készítésű és sütésű kovászos zsemle  

*hozzáadható még egy Angus marhahúsból készült húspogácsa a menüben 

szereplő burgerekhez 20 lej / 150 gr  

 

Köretek 

 

Szezonális zöldségek chive vajjal bevonva 21 lej 200 gr (G) 

3 színű püré (cékla, répa, zeller) 22 lej 150 gr 

Házi készítésű sült burgonya 17 lej 180 gr 

Házi készítésű sült burgonya parmezánnal és chive-vel 21 lej 200 gr (G) 

Házi készítésű sült burgonya, vailing 67 lej 1 kg 

Burgonya au gratin a sütőbe 22 lej 200 gr (G) 
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Krumplipüré 19 lej 200 gr (G) 

Krumplipüré szarvasgombás krém-vel 22 lej 200 gr (G) 

 

 

Saláták 

 

Coleslaw saláta 16 lej 150 gr (G,J) 

Vinaigrette-s zöldsaláta 17 lej 150 gr (J) 

Savanyú uborka (házi készítésű) 17 lej 150 gr (J) 

Marinírozott zöldségek (házias készítésű) 18 lej 150 gr 

Válogatott savanyúságok (házias készítésű) 18 lej 150 gr (J) 

Rukkolás, cherry paradicsomos és parmezános saláta 21 lej 150 gr 

Pácolt gognne 21 lej 150 gr  

 

Házi készítésű szószok 

 

Burgerszósz 9 lej 40 gr (C,J) 

Majonéz füstölt fokhagymával 9 lej 40 gr (C,G,J) 

BBQ szósz füstölt mézzel 9 lej 40 gr (F) 

Édes chili szósz 9 lej 40 gr 

Demi Glacé 9 lej 40 gr 

Demi Glacé szarvasgombával 9 lej 40 gr  

Mustármagos és mézes vinaigrette szósz 9 lej 40 gr (J) 

Zöldborsószósz brandyvel 10 lej 40 gr (G,F) 

 

Édességek  

 

BELGA CSOKOLÁDÉ MOUSSE 32 lej 150 gr (A,C,G,H) 

Fehércsokoládé ganache pisztáciával és málnával 

TIRAMISU 32 lej 150 gr (A.C.G) 

MELEG RÉTES 31 lej 150 gr (A,C,G) 

Alma, fahéj, karamellszósz és vaníliafagylalt 

FŐTT TÚRÓSGOMBÓC 33 lej 150 gr (A,C,G) 

Tejföl, anglaise  krém és vanília  

FAGYLALT  9 lej 50 gr (C,G)  
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Kenyér 

 

Kovászos kenyér kosárban 200 gr 7 lej (A) 

Kenyér 100 gr 5 lej (A) 

 

 

Focaccia 

 

FOCACCIA OLÍVAOLAJJAL ÉS OREGÁNÓVAL  16 lej 250 gr (A) 

FOCACCIA ZÖLD OLAJBOGYÓVAL ÉS CHERRY PARADICSOMMAL 21 

lej 350 gr (A) 

FOCACCIA PARMEZÁNNAL ÉS OREGANÓVAL 23 lej 300 gr (A,G) 

FOCACCIA OLÍVAOLAJJAL ÉS KANDÍROZOTT FOKHAGYMÁVAL 19 

lej 300 gr (A) 

 

 

 

 

A menüben felsorolt ételek és italok az alábbi allergéneket vagy intoleranciát 

okozó anyagokat vagy termékeket tartalmazzák: 

(A) Gabonafélék, amelyek glutént tartalmaznak, mint például: búza, 

rozs, árpa, zab, tönkölybúza, kamut vagy ezekből előállított hibridek. (B) 

Rákfélék és derivátumok. (C) Tojás és ebből készített termékek. (D) Hal 

és derivátumok. (E) Földimogyoró és derivátumok. (F) Szója és 

derivátumok. (G) Tej és derivátumok (beleértve a laktózt). (H)  Olajos 

gyümölcsök, mint például: mandula (Amygdalus communis L.), mogyoró 

(Corylus avellana), dió (Juglans regia), kesudió (Anacardium 

occidentale),  pekándió (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), 

brazildió (Bertholletia excelsa), pisztácia (Pistacia vera), makadámdió 

Queensland (Macadamia ternifolia) és derivátuma, kivéve a desztillált 

termékek vagy a mezőgazdasági eredetű metilalkohol gyártásához 

használt héjas gyümölcsök. (I) Zeller és derivátumok. (J) Mustár és 

derivátumok. (K) Szezámmagok és derivátum. (L) Kéndioxid és 

szulfitok, amelyek koncentrációja meghaladja a 10 mg/kg-t vagy 10 

mg/litert az összes SO2-ben, amelyet ki fognak számítani a fogyasztási 

cikkek esetében vagy a gyártók utasításainak megfelelően hozzáadnak. 

Lupin és derivátumok (N). Puhatestűek és derivátumok. Amennyiben ön 

allergiás vagy nem bírja a fent említett anyagok egyikét, kérjük, 

tájékoztassa munkatársainkat rendeléskor, hogy további információkkal 

szolgálhassunk. 
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ROMÁNIA  KORMÁNYA. PÉNZÜGYMINISZTÉRIUM 

Amennyiben ön nem kapja meg a nyugtát, ön köteles azt kérni. Amennyiben 

erre vonatkozó kérését elutasítják, akkor önnek jogában áll ingyenesen 

megszerezni a vásárolt javat vagy elvégzett szolgáltatást. Kérje és őrizze meg a 

nyugtákat, hogy  részt vehessen a nyugták havi és alkalmi sorsolásán. A nyugtán 

kívül az ügyfélnek nem adható át más dokumentum, amely bizonyítja a javak 

vagy az elvégzett szolgáltatások ellenértékének kifizetését.  A kereskedelmi 

cégek törvényes kötelezettségei teljesítésének elmulasztása jelzése érdekében, 

ön éjjel-nappal, ingyenesen hívhatja a pénzügyminisztérium zöldszámát: 

0800.800.085. Ezen jogokat és kötelezettségeket a 28/1999 számú sürgősségi 

kormányrendelet tartalmazza, amely szerint a cégek kötelesek elektronikus 

kasszagépeket használni.  
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